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Die letzte Sitzung im Schwurgerichtssaal im Justizgebdude in der Ringstrae (mit dem Wandgemailde Bad Kreuznachs in seinen mittelalterlichen Grenzen) war am Mittwoch.

Foto: Christine Jackel

Justizbehorden ziehen in ihr neues Zuhause

Ortswechsel Heute kein Dienstbetrieb - Gerichte und Staatsanwaltschaft ab Montag in John-F.-Kennedy Stral3e 17 erreichbar

M Bad Kreuznach. Die Justizbe-
hoérden Bad Kreuznach - das Land-
gericht (einschlieBlich der Be-
wdhrungshilfe), das Amtsgericht,
die Staatsanwaltschaft (einschlieB-
lich der Landeszentrale fiir Wein
und Lebensmittelstrafsachen) und
das Arbeitsgericht - ziehen von
heute an bis einschlieBlich Sonn-
tag ins neue Justizzentrum John-
F.-Kennedy-Strae 17 um. Die
Postanschrift der Bewahrungshilfe
lautet dann Direrstrale 16. Ab

Montag, 25. September, sind die
Justizbehorden unter den neuen
Anschriften zu erreichen.

Der Dienstbetrieb in den Ge-
bauden RingstraBe 79, Hofgar-
tenstraBe 2 und Wilhelmstralie 7
bis 11 endete gestern. Fristwah-
rende Schriftsdtze miissen bis ein-
schlieBlich Sonntag, 24. Septem-
ber, in den Nachtbriefkasten des
Gebdudes, RingstraBe 79, einge-
worfen werden, ab Montag in
den Nachtbriefkasten des neuen

Justizzentrums John-F.-Kennedy-
Strae 17. Die Telefon- und Te-
lefaxnummern werden umgestellt
auf vierstellige Durchwahlnum-
mern. Der aktuellen Durchwahl-
nummer wird fir die Anschliisse
des Landgerichts die Ziffer 1, fur
die Anschlisse des Amtsgerichts
die Ziffer 2 und fir die An-
schliisse der Staatsanwaltschaft und
des Arbeitsgerichts die Ziffer 3 vo-
rangestellt. Beispielsweise wird aus
der Durchwahl des Landgerichts

708-204 die neue
nummer 708-1204.
Parkmoglichkeiten fiir das neue
Justizzentrum sind mit dem of-
fentlichen Parkplatz in der George-
Marshall-Strae, der tber einen
FuBweg durch den Birgerpark
(Entfernung etwa 200 Meter) an
das Justizzentrum angebunden ist,
vorhanden. Zwei offentliche bar-
rierefreie Parkplatze gibt es un-
mittelbar am Gebaude. Das Jus-
tizzentrum ist mit 6ffentlichen Ver-

Durchwahl-

kehrsmitteln zu erreichen: ab dem
Bahnhof Bad Kreuznach tber die
Buslinie 205, Fahrtrichtung EI-
lenfeld, Haltestelle Justizzentrum.

Es konne nicht ausgeschlossen
werden, so heifit es, dass es um-
zugsbedingt auch nach dem Um-
zug, insbesondere in der 38. und
39. Kalenderwoche, zu Einschrén-
kungen des Dienstbetriebs kom-
men wird. Die Bearbeitung von Eil-
fallen sei aber gewahrleistet, tei-
len die Justizbehérden mit.
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Wir haben fir Sie gedffnet

Jugendzentrum o6ffnet

M Bad Kreuznach. In der Zeit von 12
bis 15 Uhr gibt es am Samstag, 23.
September, die Gelegenheit zum
Kennenlernen des Jugend- und
Kooperationszentrums ,Die Miih-
le”. Was ist ein Jugendzentrum?,
lautet eine Frage, die mit Vanessa
Berg von der Stadtjugendforderung
mehrsprachig geklart werden kann.

Faust fiihrt und serviert

M Bad Kreuznach. Die Faustfiihrung
findet am Samstag, 23. September,
19 Uhr, statt. Treffpunkt ist das
Fausthaus in der Magister-Faust-
Gasse an der Wilhelmsbriicke. Zum
Ausklang werden die Teilnehmer
mit einem Fausttrunk nach histori-
schem Rezeptin der Krone, dem al-
testen Wirtshaus der Stadt, ge-
starkt. Teilnehmerbeitrag: 10 Euro.
Informationen: Steffen Quaer, Te-
lefon 0671/680 33.

Dorf feiert Kerb

M Braunweiler. Die Gemeinde
Braunweiler feiert vom heutigen
Freitag an bis Montag, 25. Septem-
ber, Kerb. Los geht's heute um 18
Uhr am Haus Susenburger mit ei-
nem musikalischen Umzug zum
Festzelt am Heegwaldhaus. Nach
der ,Kerberedd" wird mit drei kra-
chenden Bollern das Fest eréffnet.
Am Samstag sorgt DJ Mario fiir
Kerbestimmung, und sonntags ab
14 Uhr spielt der Musikverein auf.
Dazwischen zeigen einige Show-
tanzgruppen ihr Kénnen. Der
kommunale Frithschoppen beginnt
am Montag um 11 Uhr im Gasthaus
zur Linde. nn

ANZEIGE

Anzeigensonderveroffentlichung

in Martinstein

Goldenen Hirschen in Martinstein

Zuriick zu den Wurzeln -
....back to the Roots”, tref-
fender lasst sich die ehe-
malige Picard-Hotel/Restau-
rant Neueroffnung direkt an
der B 41, HauptstraBe 80,
nicht umschreiben.

Bereits 1898 existierte mit-
ten in Martinstein neben dem
Bahnhof unter machtigen
schatten spendenden Kasta-
nien das ,Gasthaus zum Gol-
denen Hirschen". Als Mitte
der 1950er Jahre die heutige
B 41 ausgebaut wurde, war
der ,alte Hirsch” in die Jahre
gekommen und musste wei-
chen. An der Riickseite
entstand ein Neubau, den
spater jahrzehntelang Anton
Picard iibernahm und zu ei-
nem Genusstempel gepfleg-
ter Gastlichkeit werden lief3.
In den 1990er Jahren tiber-
nahm seine Tochter Karin
Kirsch mit ihrem Mann das
Hotelrestaurant, erweiterte es

Wir wii

NOLKE
Haustechnik -

Binger LandstraB3e 10
55618 Simmertal
Tel. 06754-94639-0
Fax 06754-94639-20

Internet:
www.noelke-ausbau.de

nschen viel Erfolg

® Heizung

e Liiftung

e Sanitar

e Elektrotechnik
e Kundendienst
e Badersanierung

e Gesamtrenovierungen

B Herbstaktionen: [Ruuss

» ,Knusprige Spansau®
und Oktoberfest-Spezia-
lititen mit kellerfrischem
Kirner Festbier vom Fass

» ofenfrische ,,Martin-
steiner Martinsgans*

» Infos auch auf Facebook
und auf der Website
www .kochartgmbh.de

und fiihrte es erfolgreich in
die Gegenwart. ,Zu allen
Zeiten hat das Haus einen ex-
zellenten Ruf und seine Wirt-
schaftlichkeit unter Beweis
gestellt”, nennt Besitzer Ste-
phan Brendel seine Philoso-
phie und Bewegriinde, wa-
rum er das Anwesen 2016
kaufte, von Grund auf ein
Jahr lang aufwendig moder-
nisierte und jetzt als Hotel-
Restaurant unter dem Namen
,Gasthaus zum Golden Hir-
schen” offnete.

Stephan Brendel und seine
private wie geschaftliche
Partnerin Katharina Bauer
haben nach dem Kauf viel
Herzblut investiert, fleifig an
Wochenenden und mit viel
Liebe zum Detail moderni-
siert, historische Tradition
und Moderne verbunden -
Picard erfuhr quasi eine
AubBenfassade,
sanitdre An-
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lagen und Kiiche mit Fettab-
scheider sind nach moderns-
ten Standards gebaut. Die
urige Theke sowie das ge-
samte Interieur samt Anti-
quititen und Biedermeier-
Bilder an den Wéanden wie
der Echt-HolzfuBboden sind
ebenfalls neu. Stralenldarm
ist dank Schallschutzfenstern
kaum wahrnehmbar und vol-
lig unbedeutend - fiir ein be-
hagliches Wohlftihlambiente
sorgt handwerklich gefertig-
tes, massives Nussbaum-
mobiliar im Jugendstil des 19.
Jahrhunderts. Die ersten
Stammkunden und Nachbarn
fihlten sich auf Anhieb wohl
und sprachen von einem
+ Wow"-Effekt.

Stephan Brendel ist Koch
und  Geschaftsfiihrer  der
Koch.art GmbH, die er mit
Katharina Bauer 2009 griin-
dete und stdndig ausbaute.

» Fortsetzung nédchste Seite

Und wie immer stellt sich die Frage , was wadre der Mann (Ste-
phan Brendel), ohne die starke Frau im Hintergrund. Die Chefin,
Katharina Bauer, ist immer dort wo Sie am dringendsten ge-

braucht wird.

Herzlichen Gliickwunsch

~—

zur Neuerdéffnung

Wir fiihrten die Elektroarbeiten aus.

Elektro - Heinrich

55606 Kirn - Steinweg 24 - Tel. 0 67 52 / 23 98

Baugestaltung GmbH
Malerbetrieb - Trockenausbau
55566 Bad Sobernheim

Tel. 06751 7700 Fax 06751 7800
E-mail: Fuchs-gmbh@t-online.de
www.fuchs-baugestaltung.de

Qualitdtssiegel im P
Handwerk.

Fuchs

wihr g V'

@ Fassadenanstriche
® Tapezierarbeiten
@ Vollwarmeschutz

@ exklusive Wand-
beschichtungen
Strukturputze

® Rigips - Akustikbau
® Bodenbeldge

ichkeit.”

* Gewerbekundenberater

Jeder Mensch hat etwas, das ihn antreibt.

Telefon 0671 378-0
www.VOBA-RNH.de

Wir machen den Weg frei.

Volksbank

Rhein-Nahe-Hunsriick eG == ' ==



www.VOBA-RNH.de
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mailto:Fuchs-gmbh@t-online.de
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Vier Wochen Abenteuer in
der Sierra Nevada erlebt

Kinderkanal Konrad Lunkenheimer in der Wildnis unterwegs

B Spabriicken. Seit Montag lauft die
vierte Staffel der Serie ,Durch die
Wildnis” auf dem Kinderkanal von
ARD und ZDF (KiKA). Mit von der
Partie ist Konrad Lunkenheimer aus
Spabrticken. Der 15-jahrige Schiiler
des Roka-Gymnasiums hat vier
Wochen lang Wildnis pur erlebt,
und zwar in der Wiistenlandschaft
der stidspanischen Sierra Nevada.
Uber seine Eindriicke und Erleb-
nisse beim KiKA-Abenteuer ,Durch
die Wildnis" sprach der ,Oeffentli-
che" mit Konrad. Die 20 Folgen der
vierten Staffel werden von Montag
bis Donnerstag, immer um 20.10
Uhr ausgestrahlt.

Wie kam es zu deiner Teilnahme bei
der Serie ,,Durch die Wildnis“?

Ich habe die dritte Staffel im Fern-
sehen gesehen und fand das cool,
ich stehe auf diese Adrenalinsa-
chen. Ich bin auch sehr sportlich, ich
fahre Mountainbike und mache seit
zehn Jahren Gerdteturnen beim TV
Riidesheim.

Wie lief das ab mit deiner Bewer-
bung?

Zuerst musste ich viele Fragebogen
ausfiillen und ein Skype-Interview
geben. Dann sind wir zweimal nach
Koln gefahren zur Vorauswahl und
zum Casting. Und zweimal hat uns
ein Kamerateam hier zu Hause be-

sucht, das war fiir die ganze Familie
ein Erlebnis.

Wie viele Jugendliche haben sich fiir
die Staffel beworben?

Es waren zu Anfang 1000 Bewerber
und daraus sind nach mehreren
Runden drei Madchen und drei
Jungen ausgesucht worden, das
war sehr spannend. AuBler mir war
noch ein Madchen aus Rheinland-
Pfalz mit dabei. Wir haben unsere
Teamkollegen aber erst in der
Wiiste kennengelernt.

War es wirklich ,,das Abenteuer dei-
nesLebens?“

Ja, das war es wirklich, es ist ei-
gentlich gar nicht zu beschreiben.
Wir haben vier Wochen lang im Zelt
geschlafen, sind jeden Tag eine
Strecke gewandert und hatten tag-
lich eine Herausforderung zu be-
stehen. AuBer unserem Wildnisco-
ach Tobi hatten wir ja keinen Kon-
takt zur AuBenwelt. Einmal haben
wir einen Schafer getroffen, und ich
habe eine Wildkatze von Weitem
gesehen. Zum QGlick hatten wir
keine Begegnung mit Schlangen.

Habtihr euch selbst verpflegen
miissen?

Wir hatten einen Wasservorrat und
haben jeden Tag einen Seesack be-
kommen mit Nahrungsmitteln, aus

denen wir uns etwas zu essen ko-
chen konnten. Dafiir hatten wir
auch einen kleinen Gasgrill. Unsere
Kleider haben wir im Fluss gewa-
schen und zum Trocknen auf die
Rucksdacke gespannt. Tagsiiber war
es meistens sommerlich warm, je
nachdem in welcher Hohe wir un-
terwegs waren. Wir hatten aber
auch manchmal Frostnachte.

Welche Herausforderungen gab es
fiir euch zu bestehen?

Tobi hat sich sehr viel Miihe gege-
ben, er hat daftr tolle Platze ausge-
sucht. Es gab zum Beispiel den Gi-
ants Wing, das war an einem Aqué-
dukt, an dem man in einer giganti-
schen Schaukel uber einem ausge-
trockneten Flussbett schaukeln
konnte. Nach jeder bestandenen
Herausforderung bekam wir einen
roten Umschlag, die mussten wir
sammeln und durften sie erst am
letzten Tag offnen.

Wie war das fiir dich, vier Wochen
ohne Handy und Computer zu sein,
und hast du jetzt noch Kontakt zu
denanderen?

Das ging, ich fand es eigentlich ganz
gut, mal ohne Handy auszukom-
men. Und wir haben ja jeden Tag
sehr viel erlebt. Unsere Gruppe hat
sich von Anfang an super verstan-
den. Bis auf ein paar kleine Zicke-

e

Konrad Lunkenheimer (2. von links) hat mit seinen Teamgefahrten und dem Wildniscoach Tobi (vorn mit blauem T-
Shirt) so manches Abenteuer erlebt. Foto: e + u tv film- und fernsehproduktion
reien gab es nie Streit. Wir haben
eine WhatsApp-Gruppe gegriindet,
und jetzt nach der Ausstrahlung der
ersten Sendungen haben wir uns
miteinanderin Verbindung gesetzt.

Ist das Abenteuer jetzt ganz abge-
schlossen?

Nein, in den Umschlagen war ja je-
den Tag ein anderes Puzzleteil fir
die groBe Uberraschung drin. Was

das ist, wird erst am Schluss der
Sendestaffel verraten. Und die hat's
echtinsich!

Die Fragen stellte Christine Jackel

Wir haben fir Sie gedffnet
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Die Mitarbeiterinnen Kimberly Hartwich und Karina Dietrich neben Serviceleiter Patrick Kuttler
(26) und Kiichenchefin Jasmin Kalkbrenner (32, rechts).

» Fortsetzung vorherige Seite
.Sein Herz und seine Lei-
denschaft hangen an guter
ehrlicher Kiiche", weill seine
Martinsteiner Kiichenchefin,
Jasmin Kalkbrenner zu be-
richten, die von der ersten
Stunde an Koch.art-Mitar-
beiterin und gute Seele ist.
Das gilt fiir alle Bereiche der
Firma Koch.art GmbH und
natiirlich auch fiir den Gol-
denen Hirschen in Martin-
stein. Bis 20 Mitarbeiter wer-
den beschéftigt, bereits seit

Firmengrindung im Jahr 2009
wird das Betriebsrestaurant
eines global tatigen Unter-
nehmens in Bad Kreuznach
bekocht und im Konferenz-
bereich servicetechnisch be-
treut, Kindergarten beliefert,
mehrere Wohngruppen an 365
Tagen im Jahr mit Friuhstuck,
Mittagessen und Abendessen
beliefert, Firmen aus der Um-
gebung mit Fingerfood oder
Mittagessen versorgt.

Kunden werden bei Fami-
lienfeiern, fiir private oder

Fotos: Bernd Hey

geschaftliche Anlasse ab 30
Personen gerne beliefert.
Weitere Raumlichkeiten ste-
hen in der komplett neu re-
novierten, 300 Jahre alten
ehemaligen Barockapotheke
mitten im  Herzen der
Felkestadt bereit. In Bad
Sobernheim stehen im histo-
rischen Ambiente Raumlich-
keiten fir bis zu 60 Personen
bereit, und hier werden Kiih-
lung, Kiche und Keller als
sinnvolle Symbiose fiur Par-
tyservice, Familienfeiern an

der ganzen mittleren Nahe
oder als Eventhaus fir gro-
Bere Gesellschaften genutzt.
Die Kiiche im Martinsteiner
Gasthaus zum Goldenen Hir-
schen tischt Fleisch aus der
Region und heimische Soo-
Nahe-Produkte auf - selbst
beim  Thunfisch-Carpaccio
findet der Gast mit dem
,Hunsriicker-Gold" (Raps-Ol)
einen Bezug zur Region. Eine
kleine Speisenkarte wird re-
gelmdBig mit Tagesempfeh-
lung erweitert. ,Qualitdt mit
Brief und Siegel. Frisch
hergestellt mit Herz und
handgemacht” sei selbstver-
standlich und mehr als geho-
bene Landhausktche, sagt
die gelernte Kochin Jasmin
Kalkbrenner. Serviceleiter ist
der gelernte Hotelfachmann
Patrick Kuttler, der mnach
Wanderjahren in Bad Bertrich
nach seiner Ausbildung wei-
tere Erfahrungen in guten
Hotels und Restaurants sam-
melte. Chef Stephan Brendel
bildet im Restaurant zur Zeit
eine Kochin und zwei Res-
taurantfachfrauen aus.

Bernd Hey

» Gedffnet ist von Mittwoch bis
Sonntag von 11.30 bis 14 Uhr
und wieder ab 17 Uhr. Das
Lokal bietet 100 Platze, 40
aufBen im Biergarten. Neun
Doppelzimmer und zwei Ein-
zelzimmer, die zum Dreibett-
zimmer aufgestockt werden
kénnen, sind an dieser stra-
tegisch giinstigen Lage ele-
mentares Standbein.

ANZEIGE

Anzeigensonderveroffentlichung

in Martinstein

» ,,Zum Goldenen
Hirschen*:
Im ausgehenden 19. Jahr-
hundert war Martinstein
ein ruhiger idyllischer Ort,
gepragt von urbanem Le-
ben mit Weinbau, Hand-
werksbetrieben und Land-
wirtschaft. Die schmale ge-
pflasterte HauptstraRRe
flihrte durch den Ort, wo
Ochsenfuhrwerke landwirt-
schaftliche Produkte und
Waren transportierten und
Pferdefuhrwerke Kirner Bier
auslieferten, denn der neu
erbaute Bahnhof und das
Hotel der Familie Schuster
lockten erste Touristen und
Feriengdste an. Eine Post-
karte aus dem Jahr 1898
und alte Ansichten in der
engen Bebauung zeigen den
damaligen Besitzer H.W.
Harbert des ,,Goldenen
Hirschen® in seiner lau-
schigen Gartenwirtschaft.

» Tel: 06754/9461440

Unter den Martinsteiner
Felsen eroffnet wie vor
tiber 120 Jahren das Hotel-
Restaurant ,,Zum Goldenen
Hirschen.

Privatbrauerei Ph.& C.Andres

Wer weijr.er denlﬁ,
kauft naher ein.

Gute Lebensmittel aus der Region

. www.soonahe.de

maler remmele

fir gewohnlich auBergewdhnlich

Alles Gute zur Neuer6ffnung

Bosenheimer Str. 218 | 55543 Bad Kreuznach | Tel. 0671 79644600
Besuchen Sie uns auch im Internet - www.sven-remmele.de

WEINGUT BARTH
Kirschroth
Meddersheimer StraBe 14 - 55566 Kirschroth
Telefon +49 6751 5365 - Telefax +49 6751 94099
E-Mail: barth-kirschroth@t-online.de - www.barth-wein.de
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N GmbH + Co. KG
Nahe Getrénke Service
GmbH & Co. KG
In der Wasserung 1 - 55606 Kirn
Tel. 06752/13734-0
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