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Wir wünschen allen unseren Kunden

ein gesegnetesWeihnachtsfest
und ein frohes neues Jahr.

den

Weihnachten
Zurückgelehnt in sich gekehrt
Weihnachtsbäume wanken,
was hat dieses Jahr beschwert
versunken in Gedanken.

Geschaut, verzerrt geseh´n
Vision im Kugelschimmer
manches unreif zum Verstehen
war irritierend immer.

Finger tasten durch den Raum
und Nadeln warten aufs Berühren
so greifbar nah der Lebensbaum
für manche kaum zu spüren.

Mensch sein und Mensch zu achten
von Weihnachten zu Weihnachten
– daran glaube ich fest und sage
ein Jahr ist mehr als seine Tage.

Johannes Gerz

Liebe Besucherinnen
und Besucher unseres
Weihnachtsmarktes,
herzlich willkommen zu un-
serem Weihnachtsmarkt auf
dem St.-Hubertus-Platz in
Rennerod. Stadt, Gewerbe-
verein, Aussteller und Verei-
ne freuen sich auf Ihren Be-
such im Herzen von Renne-
rod. Mit zahlreichen Attrak-
tionen möchten wir Sie ein-
laden, sich ein paar vergnüg-
liche, kurzweilige und gesel-
lige Stunden in der guten Stu-
be von Rennerod zu verbrin-
gen. Bei stimmungsvoller
Musik und zahlreichen kuli-
narischen und künstlerischen
Angeboten wird bestimmt et-
was für Sie dabei sein, was
Ihr Herz erfreut.

Lassen Sie sich dazu ein-
laden, bei Feuerschein und
Glühweinduft über den fest-
lich illuminierten Platz zu
schlendern, Freunde und Be-
kannte zu treffen und mit die-
sen das umfangreiche Reper-
toire unserer Vereine und
Einrichtungen zu genießen.

An allen Tagen sorgt ein ab-
gerundetes Programm dafür,
dass keine Langeweile auf-
kommt. Chöre, Solisten und
Gruppierungen aus dem
Raum Rennerod tragen zum
Gelingen des Programmes bei.

Für unsere Kleinen wird
der Weihnachtsmann vorbei-
schauen und mit vorweih-
nachtlichen Überraschungen

für erstaunte Gesichter und
leuchtende Kinderaugen sor-
gen.

Auf Ihr Kommen freuen sich

Raimund Scharwat
Stadtbürgermeister

Johannes Gerz
Gewerbeverein Rennerod

Stadtbürgermeister Raimund Scharwat (links) und Johannes Gerz
vom Gewerbeverein Rennerod. Fotos: Stadt Rennerod / Gewerbeverein

Foto: by-studio - stock.adobe.com

stock.adobe.com
mailto:martschauske@t-online.de
www.saegewerk-martschauske.de
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Tolle Ideen für die
schönste Zeit im Jahr

USA, SEATTLE ·WOHNMOBIL
Road Bear RV 14 Tage
Road Bear RVWohnmobil Typ C25-27, ab/bis Seattle, Campingausstattung,
VIP-Versicherung Pro Person ab€ 150
Flug ab/bis Frankfurtmit Condor, Rail&Fly ab€ 830 Bei Belegungmit 4 Pers.

USA, KALIFORNIEN ·WOHNMOBIL
Mit Road Bear RV dieWestküste erleben 14 Tage
Road Bear RVWohnmobil Typ C25-27 ab/bis San Francisco, Transfers,
Campingausstattung, VIP-Versicherung Pro Person ab€ 151
Flug ab/bis Deutschland, Rail&Fly ab€ 730 Bei Belegungmit 4 Pers.

USA, ORLANDO ·WOHNMOBIL
Mit Road Bear RV Florida erleben 14 Tage
Road Bear RVWohnmobil Typ C25-27 ab/bis Orlando,
inkl. Camping-Tisch Pro Person ab€ 189
Flug ab/bis Deutschland, Rail&Fly ab€ 1.002 Bei Belegungmit 4 Personen
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Fürmich. Perfekt.

Information und Buchung: Ambientetours GmbH
Hauptstr.81 – 56477 Rennerod
Tel. 02664/9931821 – Fax 02664/9931823
www.onlineholidays.de

FERIENLAND HOHER WESTERWALD

Tourist-Information "Hoher Westerwald"

Westernoher Str. 7a - 56477 Rennerod

Tel.: 0 26 64 / 99 39 09 3

www.hoher-westerwald-info.de

Wir haben

Geschenkideen, Eintrittskarten,

Kräuterwind-Produkte, Kalender,

Veranstaltungs- und Einkehrtipps

und vieles mehr...

WEiHNACHTEN...

KOMMT IMMER SO PLÖTZLICH!

30.12.18

*****************

Winterliche

Fackelwanderung

an der

Krombachtalsperre

ab 17:00 Uhr

**************

Mit dem Reifen geht´s bergab
Freizeitspaß in der Verbandsgemeinde Rennerod

Auch im Winter kommen die
Westerwälder nicht zu kurz,
wenn es um das Thema Frei-
zeit und Attraktionen geht.
Mit einem Skilift in Oberrod
(Knoten) und Stein-Neukirch
bietet die Verbandsgemeinde
Rennerod Wintersportbegeis-
terten neben den unzähligen

Langlaufloipen eine großarti-
ge Auswahl an Freizeitakti-
vitäten im Winter.

Neben dem Skilift an dem
familienfreundlichen Skihang
am Salzburger Kopf bei Stein-
Neukirch, betreibt der ansäs-
sige Wintersportverein Salz-
burger Kopf e.V. einen

„Snowtube“. Snowtube, auf
Deutsch „Reifenrodeln“, ist
seit einigen Jahren eines der
Winter-Highlights weit und
breit. Dabei werden luftge-
füllte Reifen (ähnlich wie
Traktorreifen) mit einem Lift-
system auf den Berg beför-
dert, ausgeklinkt und fahren
durch eine präparierte Bahn
wieder bergab. Eine absolute
Gaudi für jung und alt.
„Snowtubing“ ist für jeden
geeignet und erfreut sich im-
mer größerer Beliebtheit. Ein
Winterspaß den man mal aus-
probiert haben muss.

Auch eine Skischule be-
treibt der Verein, in der sogar
die kleinsten schon das Ski-
fahren beigebracht bekom-
men.

b Mehr Informationen dazu auf
der Website des Vereins
www.wsv-salzburgerkopf.de.Foto: Tourist-Information „Hoher Westerwald“

Mit Ambientetours den Urlaub entspannt planen
Seit 1980 steht die Familie Nurischad mit ihren Reisebüros Kunden in der VG Rennerod mit Rat
und Tat zur Seite – auch online. Der Urlaubsuchende muss sich nicht mehr durch viele Kataloge
kämpfen, sondern bekommt ein speziell für ihn ausgearbeitetes Angebot als Link direkt nach
Hause gemailt, um mit der Familie in Ruhe über die Wahl seiner Traumreise entscheiden zu kön-
nen. Als Träger des Zertifikats „Empfohlenes Reisebüro“ der Tourcontact Kooperation werden die
Mitarbeiter permanent geschult und nehmen an zertifizierten Fortbildungen teil, um dem Kunden
immer die neuesten Trends und Informationen über das Zielgebiet weitergeben zu können. Der
Schwerpunkt der stationär angebotenen Reisen liegt auf der klassischen Pauschalreise, Städte-
reise oder dem Familienurlaub. Im Onlinebereich ist die Reiseagentur mit Bausteinreisen und
kulturellen Rund- und Erlebnisreisen ganz vorne in den Suchmaschinen. Foto: Ambientetours GmbH

Foto: Swetlana Wall - stock.adobe.com

stock.adobe.com
www.wsv-salzburgerkopf.de
www.hoher-westerwald-info.de
www.onlineholidays.de


Green Autorecycling GmbH

Am Wolfsgestell 1 | 56477 Rennerod
T: 02664-5252
info@green-autorecycling.de
www.green-autorecycling.de

Umweltprämie?
Dann sind Sie bei uns genau richtig!
Haben Sie sich entschieden Ihr altes Diesel-
fahrzeug abzugeben und die Angebote von ver-
schiedene Autohersteller mit Umweltprämie-
angebote zu nutzen?.
Wir können Ihnen die Verschrottungsnachweis
§15 der Fahrzeugzulassungsverordnung aus-
stellen und noch dazu, Ihr altes Dieselfahrzeug
fair vergüten.

Siegener Straße 2 | 56477 Rennerod-Emmerichenhain
Fon: (0 26 64) 91 27 03 | Mail: aikuenkler@t-online.de

www.schreinerei-kuenkler.de

R
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Bei Green Autorecycling
gibt es eine Umweltprämie
Zuverlässiger Ansprechpartner bei der Entsorgung von Altfahrzeugen

Haben Sie sich entschieden,
Ihr altes Dieselfahrzeug ab-
zugeben und die Angebote
von verschiedenen Autoher-
stellern mit Umweltprämien-
angebote zu nutzen? Dann
ist man bei Green Autore-
cycling an der richtigen Ad-
resse. Hier wird der Ver-
schrottungsnachweis §15 der
Fahrzeugzulassungsverord-
nung ausgestellt und noch
dazu das alte Dieselfahrzeug
fair vergütet. Ebenso gilt der
Verwertungsnachweis gemäß
§3 Abs. 2 Altautoverordnung
für das Verschrotten von Au-
tos.

Die Green Autorecycling
GmbH mit Firmensitz in Ren-
nerod in Rheinland-Pfalz ist
kompetenter Ansprechpart-
ner bei allen Belangen rund
um die Autoverwertung. Seit

der Gründung ist es das Be-
streben, durch ein hohes Maß
an Branchenkompetenz stets
die bestmögliche Lösung für
Kunden zu finden und sich
dadurch ständig weiterzu-
entwickeln. Das Team, be-
stehend aus qualifizierten und
erfahrenen Mitarbeitern, ist
darauf spezialisiert, verschie-
denste komplexe Anforde-
rungen zu erfüllen.

Auf einer großzügigen Flä-
che von 9500 Quadratmetern
mit Bürogebäude werden ne-
ben der umweltfreundlichen
Autoverwertung eine große
Auswahl an Gebraucht- und
Neuteilen sowie der Ankauf
von Gebrauchtfahrzeugen
angeboten. Das Unterneh-
men steht für Qualität und
Service bei einem Höchstmaß
an Schnelligkeit und Flexi-

bilität. Kundenzufriedenheit
sowie absolute Zuverlässig-
keit stehen an erster Stelle.
Ob als Privatkunde oder Un-
ternehmen – Green Autore-
cycling richtet sich nach den
individuellen Kundenwün-
schen und findet gemeinsam
die bestmögliche Lösung.

Alt- oder Gebrauchtfahr-
zeuge sollen ohne großen
Aufwand und Mehrkosten
entsorgt werden? Das Unter-
nehmen ist zuverlässiger An-
sprechpartner, wenn es da-
rum geht, ein Fahrzeug um-
weltfreundlich zu verwerten.
Auch der Ankauf von Un-
fallfahrzeugen oder nicht
mehr fahrtüchtigen Autos
umfasst das Leistungsspekt-
rum. Auf Wunsch werden die-
se außerdem ganz unkom-
pliziert Zuhause abgeholt.

-

Die Suche nach
dem gewissen Etwas
EP:Hering & Steup gibt Geschenke-Tipps

Weihnachten steht vor der
Tür und für die meisten be-
deutet das: Es ist Zeit durch
die Geschäfte zu bummeln,
um für Familie und Freunde
etwas ganz Besonderes zu
finden. Gute Ideen und kom-
petente Beratung in gemütli-
cher Atmosphäre bietet das
Team von EP:Hering & Steup.

Eine interessante Geräte-
kategorie macht immer häu-
figer von sich reden: Fitness-
tracker. Die „Elektronik zum
Anziehen“ erlebt derzeit ih-
ren großen Aufschwung. Da-
zu zählen nicht nur hochwer-
tige Smartwatches, sondern
eine ganze Produktwelt rund
um Sport und Gesundheit –

vom preisgünstigen Fitness-
Armband bis zur voll ausge-
statteten GPS-Uhr.

Bei einer Tasse Kaffee kön-
nen sich Kunden aufwärmen,
während die Mitarbeiter sie
ausführlich zu möglichen
Weihnachtsgeschenken be-
raten. In der Kaffeewelt gibt
es modernste Maschinen und
Vollautomaten. Hochwertiges
Design und überzeugende
geschmackliche Ergebnisse
machen sie zu interessanten
Geschenken für Kaffeegenie-
ßer im Freundes- und Ver-
wandtenkreis.

Für gemütliche Filmaben-
de im warmen Zuhause erfüllt
EP:Hering & Steup alle Wün-

sche nach großen Bilddiago-
nalen und ultrahochauflösen-
den Fernsehern. Die Techno-
logie in den Geräten wird im-
mer ausgefeilter und sorgt für
farbgewaltige sowie kontrast-
reiche Bilder. Wie beeindru-
ckend diese Qualität ist, er-
leben Kunden gleich hier im
Geschäft.

„Wir freuen uns immer,
wenn wir unseren Kunden
nützliche Tipps geben kön-
nen – das gilt natürlich auch
für Weihnachtsgeschenke.
Dabei nehmen wir uns viel
Zeit, um genau das richtige
Produkt mit dem gewissen Et-
was für den individuellen Ge-
schmack zu finden.“

Foto: EP:Hering & Steup

mailto:aikuenkler@t-online.de
www.schreinerei-kuenkler.de
mailto:info@green-autorecycling.de
www.green-autorecycling.de
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Annahmestellen:

TEPPICH-WÄSCHE

Burgstraße 59
53757 St. Augustin

Tel. 02241 - 8799699

Koblenzer Straße 4
57627 Hachenburg

Tel. 02662 - 9498303

Bahnhofstraße 11
53604 Bad Honnef

Tel. 02224 - 9896722

Seit 40 Jahren
ein seriöser

Familienbetrieb

Orient-Teppich-Handel Kierpaczy

5
Gute Gründe
• Alte Persische Traditionsart
• Kein Farbverlust (Farb +)
• Von Hand gewaschen
• Rückfettung
• Imprägnierung

WASCH
-

AKTION

15,-€
* /qm

* Oberflächenwäsche für Velour-

und Webteppiche
ab 9,90 C*/qm

Große Waschaktion ab sofort

bis zum 31.12.2018

mit kostenloser Abholung

Ab sofort Polster- und Gardinenreinigung mit bis zu 30% Rabatt!

DIE
WASCHPROFIS

Winteraktion! 20% Rabatt auf alle Reparaturen mit kostenloser Abholung

Verkauf von neuen und gut restaurierten
Teppichen mit bis zu 50% Rabatt! Rufen Sie uns an!



EIN NEUES LEVEL
TÜRKISCHER KÜCHE

ERLEBEN

HAUPTSTR. 82
RENNEROD

W: WWW.RESTAURANT-KAPADOKYA.DE
T: 02664/4039693
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Türkische Spezialitäten
Restaurant Kapadokya: Ein genussvolles Essen spendet Lebensenergie

Die Philosophie des Restau-
rants Kapadokya ist, dem Gast
nicht nur die feinen Ge-
schmäcker der türkisch-me-
diterranen Küche nahezu-
bringen, sondern auch zu zei-
gen, dass zu einem guten Es-
sen Zeit, Muße und Freunde
gehören. Egal ob Fisch oder
Fleisch, leckere Nudelgerich-
te und Salate, alles wird täg-
lich frisch mit viel Liebe und
Mühe im Restaurant Kapadokya
zubereitet. Liebhaber der tür-
kischen Küche werden hier
voll auf ihre Kosten kommen.

Um den Genuss zu beto-
nen, wird auch ein großer
Wert auf eine ansprechende
Speisen- und Tellerpräsenta-
tion gelegt – denn: Ein ge-

nussvolles Essen spendet Le-
bensenergie. „Probieren Sie
unsere vielfältigen türkischen
Spezialitäten und genießen
Sie den Aufenthalt in unse-
rem Restaurant. Wir bieten
Ihnen ein umfangreiches Ca-
teringangebot an! Ob Hoch-
zeiten, Geburtstage, Be-
triebsfeste oder andere Fei-
erlichkeiten ab 25 Personen,

wir bieten Ihnen das perfekte
Essen. Sprechen Sie uns ein-
fach im Restaurant an oder
schicken Sie uns eine E-Mail.
Wir freuen uns, Ihnen ein un-
verbindliches Angebot ma-
chen zu können. Wir wün-
schen allen Gästen ein ge-
segnetes frohes Weihnachts-
fest und ein erfolgreiches
neues Jahr.“

Fotos: Restaurant Kapadokya

Buntes Programm zum Weihnachtsmarkt

Freitag, 14. Dezember

18.30 Uhr Eröffnung des Weihnachtsmarktes
19.30 Uhr Weihnachtslieder mit der

Stadtkapelle Rennerod
21.30 Uhr Live on Stage Penni Jo Blattermann,

bekannt aus „The Voice of Germany“

Samstag, 15. Dezember

11.00 Uhr Beginn des Weihnachtsmarktes
12.00 Uhr Realschule Plus
13.00 Uhr Jugendorchester der Stadtkapelle

Rennerod
14.15 Uhr Steinsberg Grundschule
14.40 Uhr Kita „in der Falterswiese“ &

„St. Hubertus“
15.00 Uhr Der Nikolaus kommt

16.00 Uhr Männer-A-Capella-Ensemble „Stimmt“
17.00 Uhr Bläsergruppe „Hoher Westerwald“
18.00 Uhr „Die Westerwäller“
19.00 Uhr „Die 2wo & 1ne“

Sonntag, 16. Dezember

10.30 Uhr Gottesdienst
12.00 Uhr Live on Stage „Duo Wie-Waldi“
15.00 Uhr Weihnachtsverlosung
18.00 Uhr Adventskonzert mit Lucia Pfeifer und der

Stadtkapelle in der kath. Kirche

Samstags

ab 11.00 Uhr Weihnachtsbaumverkauf
ab 13.00 Uhr Pony-Reiten Fotos: Röder-Moldenhauer

Anzeige

WWW.RESTAURANT-KAPADOKYA.DE


Freude schenken – jetzt auch online
Der Gewerbeverein Rennerod bietet genau das richtige Ge-
schenk zu jedem Anlass. Egal ob es sich um einen runden Ge-
burtstag, Weihnachten, Hochzeit, Namenstag, Betriebsfeier, ein
Gastgeschenk oder einfach um eine kleine Aufmerksamkeit
handelt, der Geschenkgutschein des Gewerbevereins Rennerod
kommt immer gut an. Und so geht’s: Kunden der Westerwald-
bank können Die Gutscheine bei ihrer Hausbank kaufen. Bei der
Sparkasse Westerwald Sieg können alle Interessierten die Ge-
schenkgutscheine erwerben. Oder ganz neu und bequem von zu
Hause aus, besuchen Sie unsere Web-Seite www.Gewerbever-
ein-Rennerod.de/GUTSCHEINE/, dort können Gutscheine zwi-
schen 10 und 100 Euro ausgewählt und versandkostenfrei be-
stellt werden. Der Beschenkte kann den Gutschein ganz nach
belieben in den Geschäften des Renneroder Gewerbevereins
einlösen. Dem Gutschein liegt eine Mitgliederliste bei. Eine
Mitgliederliste zum Download findet sich auch auf der Inter-
netseite www.gewerbeverein-rennerod.de .
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und im Handwerk Heimat steckt.
Seit mehr als 5 Generationen in Rennerod.

Grill · Platten- und Partyservice · Geschenkideen zu jeden Anlaß

Filiale Breitscheid, Westerwaldstr. 2, 35767 Breitscheid, Tel.: 02777 - 912291

Weil Handwerk besser schmeckt,
und im Handwerk Heimat steckt. Seit mehr als 5 Generationen in Rennerod.

Fotos: Röder-Moldenhauer

ein-Rennerod.de/GUTSCHEINE/
www.gewerbeverein-rennerod.de
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In der Weihnachtsbäckerei!
Hmm... kennen Sie das? Wie gut es duftet, wenn in der Weihnachtszeit der leckere Geruch frisch
gebackener Plätzchen durchs Haus strömt. Wenn Kinderlachen aus der Küche ertönt, im Hinter-
grund Weihnachtslieder erklingen und alle mächtig viel Spaß haben. Dann ist Weihnachtsbackzeit
und die macht mit Kindern einfach am meisten Freude. Da kann auch einmal etwas daneben
gehen und weiße „Mehl-Nasen“ sind geradezu ein Muss! Also nichts wie schnell die Zutaten für
Ihr ganz spezielles Lieblingsrezept zusammengestellt und schon kann der gemütliche Weih-
nachtsplätzchen-Nachmittag beginnen.

Eines der beliebtesten Rezepte sind Zimtsterne mit Zuckerguss.

Man nehme:
3 Eiweiß
250 g Puderzucker
400 g gemahlene Mandeln
2 TL Zimt.

Die Zubereitung ist einfach und geht sogar Kindern leicht von der Hand.
Das Eiweiß steif schlagen und nach und nach den Puderzucker einrieseln lassen. Circa eine Tasse
zur Seite stellen für den Zuckerguss. Mandeln (eine Hand voll übrig lassen) und Zimt in die
Mischung rühren und den Teig circa eine halbe Stunde in den Kühlschrank stellen. Dann den
Backofen auf 150°C vorheizen. Die übrig gebliebenen Mandeln auf einer Arbeitsfläche verteilen
und darauf den Teig ca. 1 cm dick ausrollen. Einen Sternausstecher mit Wasser anfeuchten,
Plätzchen ausstechen und auf ein mit Backpapier belegtes Blech legen. Tipp: Das Förmchen im-
mer mal wieder mit Wasser anfeuchten, damit nichts kleben bleibt. Wenn alle Plätzchen auf dem
Blech sind, die Sterne mit dem restlichen Eischnee bepinseln - 25 Minuten in den Backofen und
fertig sind die leckeren Zimtsterne!Foto: emmi - stock.adobe.com

Foto: Thomas Francois - stock.adobe.com

Wintergrillen ist gemütlich und lecker
Kein Ende der Grill-Saison – Anregungen für den richtigen Umgang an der frischen, kalten Luft

Auch die kalte Jahreszeit kann
sehr gut geeignet sein für ge-
grillte Köstlichkeiten – wenn
man sich gut darauf vorbe-
reitet. Wer die folgenden
Grilltipps beachtet, macht al-
len eine Freude.

m Tipp 1: Das Herzstück jeder
Grillparty ist der passende
Grill. Experten empfehlen ge-
schlossene Modelle, denn sie
funktionieren ähnlich wie ein
Backofen. Darin hält sich die
Wärme auch bei kalten Au-
ßentemperaturen. Ob Holz-
kohle, getrocknetes Holz oder
besser Gas zum Einsatz
kommt, ist eine Frage der ei-
genen Philosophie.

m Tipp 2: Wenn die Glut eine
aromatische Note erhalten
soll, bietet sich Holz an. Doch
Vorsicht – manche Holzarten
sind ungeeignet oder verfü-
gen über ein spezielles Aro-
ma. Buche ist die gängigste
Variante. Ergänzt werden
kann das Aroma durch die
Beigabe von Kräuterästchen,
etwa Salbei oder Rosmarin –
je nach Grillgut und Ge-
schmack.

m Tipp 3: Bei sehr kalten Au-
ßenbedingungen sollte Fleisch
nur kurz an der frischen Luft
bleiben, sonst kühlt es zu
stark aus und wird beim Gril-
len trocken.

m Tipp 4: Beliebt bei Kindern
ist Stockbrot. Es lässt sich so-
wohl am Lagerfeuer als auch
über der Glut am Grill zube-
reiten. Einfach den Brotteig
um geschälte Äste wickeln
und in knapp fünf Minuten
knusprig backen.

m Tipp 5: Im Winter führen
Supermärkte in der Regel
kein mariniertes Grillgut – ein
guter Anlass, um Marinaden
einfach selber zu kreieren. So
kann man kann die Zutaten
frei wählen. Wie wäre also
mit einer bayerischen Malz-
biermarinade oder süßsauren
Koriandermarinade? (rgz-p) Foto: romantsubin - stock.adobe.com

stock.adobe.com
stock.adobe.com
stock.adobe.com
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Woher kommen Gänsebraten und Kartoffelsalat?
So prägen Traditionen und Bräuche das Essen zum Weihnachtsfest

Weihnachten ist das Fest der
Liebe – und der üppigen Fest-
tagsschlemmerei. Geprägt von
Traditionen kommen Gänse-
braten, Karpfen und Kartof-
felsalat auf den Tisch. Doch
woher kommen diese Bräu-
che? Was an Heiligabend ser-
viert wird, hat Tradition. Vie-
le verwöhnen ihre Liebsten
mit festlichem Braten, andere
mit Raclette oder Fondue,
Gänsekeule oder Karpfen.
Bräuche prägen seit Jahr-
hunderten das Fest. Genau
wie es unterschiedliche Ge-
schichten und Legenden rund
um die Nikolauszeit und
Weihnachten gibt, existieren
länderspezifische Gerichte
und Rituale.

Katholischer Brauch
Der Ursprung des Gänsebra-
tens liegt im katholischen
Brauch der Martinsgans, die
vor Beginn der adventlichen
Fastenzeit am 11. November
gegessen wird. Am Heilig-
abend endet diese Fastenzeit,
und es gibt wieder Gans als
Festtagsbraten. Viele Ge-
schichten ranken sich darum,
warum gerade eine Gans als
Festmahl gewählt wurde. Die
geläufigste ist, dass die Gans
mit ihrem Geschnatter den

Heiligen Martin verriet, der
sich in ihrem Stall versteckte.
Auch in der germanischen
Mythologie wurde Wotan,
dem nordischen Göttervater,
stets eine Gans geopfert. Ei-
ne weitere Geschichte be-
sagt, dass im Mittelalter ei-
nigen Feinschmeckern der
Weihnachtskarpfen zu lang-
weilig gewesen sei. Sie be-
schlossen, dass auch am Was-
ser lebende Tiere – wie Gans
und Ente – als Fische zu gel-
ten hätten. Somit konnten sie
Gans essen – ohne das Fas-
ten zu brechen.

Deftig und einfach
Die Gans wird in der Regel
mit Äpfeln, Zwiebeln, Kasta-
nien und Dörrpflaumen ge-
füllt und mit Salz, Pfeffer, Ma-
joran und Beifuß gewürzt.
Knusprig kommt sie dann mit
Rotkohl, Bratensauce und
Klößen oder Kartoffeln auf
den Tisch. In Schweden ge-
hören Apfelmus und Rosen-
kohl zur Gans dazu. Die El-
sässer lieben sie deftiger mit
Sauerkraut und einer Brat-
wurstfüllung. Die ärmere Be-
völkerung konnte sich eine
Gans nicht leisten und
schlemmte deshalb mit Blut-
und Leberwurst, Mett und

Schweinebraten. Bis heute
blieben diese Traditionen er-
halten, und so essen viele Fa-
milien am Heiligen Abend
ganz bescheiden: Sie genie-
ßen Kartoffelsalat mit Würst-
chen.

Christliche Familien, die
sich an die Fastenzeit halten,
essen noch heute an Weih-
nachten einen Karpfen. Ein
Brauch, der vor allem in Ost-
europa weit verbreitet ist.
Der Karpfen steht für Frucht-
barkeit, Erneuerung, Wasser
und Leben und wurde früher
in Klöstern gezüchtet. Nach
einer schlesischen Tradition
landen die Gräten des Weih-
nachtskarpfens unter Obst-
bäumen, damit sie im nächs-
ten Jahr reichlich Früchte tra-
gen.

Andere Länder, andere Sitten
Überall auf der Welt möchten
Menschen ihren Liebsten zum
Fest etwas ganz Besonderes
servieren. In den USA ist es
beispielsweise der Truthahn,
der kulinarisch einstimmt auf
einen üppigen Fruit Cake mit
getrocknetem Obst oder fri-
schen Apple Pie. Die Ameri-
kaner machen übrigens auch
vor der Deko nicht halt: Sie
vernaschen mit Vorliebe die

gekringelten Zuckerstangen,
die den Weihnachtsbaum
schmücken. Zum Festmahl
immer dazu gehört ein aus
Großbritannien stammendes
Eierlikör-Rezept.

In England wird traditio-
nell am 25. Dezember ein
Truthahn mit frischem Ge-
müse und fetter Sauce ge-
gessen. Und es gibt natürlich
den typischen Plumpudding,
der eigentlich gar kein Pud-
ding ist. Vielmehr verbirgt
sich dahinter ein herzhaft-
würzig gebackener Kuchen,
der gefüllt ist mit Rum und ge-
trockneten Früchten. Alter-
nativ dazu lieben die Eng-
länder frischen Mince-Pie.
Auch die Franzosen essen lei-
denschaftlich gerne Truthahn
– oder Reveillon, ein Fest-
mahl aus Austern, Pasteten,
Truthahn und Champagner.

Eine Mandel im Pudding
Während in Westeuropa Win-
ter ist, feiern die Australier
das Weihnachtsfest im Som-
mer. Deshalb servieren sie
Truthahn am liebsten am
Strand oder bei einem Pick-
nick im Garten. Und im ho-
hen Norden? Die Dänen ge-
nießen nach einer Grütze ei-
nen Enten- oder deftigen

Schweinebraten mit zucker-
glasierten Kartoffeln. Zum
Nachtisch gibt es traditionell
Reis- oderMandelpuddingmit
süßer Kirschsoße. Das Be-
sondere: Die Dänen verste-
cken im Pudding eine Man-
del. Wer sie beim Essen ent-
deckt, erhält ein weiteres
kleines Geschenk.

Ein polnisches Festessen
dauert. Es umfasst gleich zwölf
Gänge – symbolisch für die
Apostel – und beginnt, sobald
der erste Stern am Himmel
steht. Besonders schön: Die
Polen legen ein Gedeck mehr
auf, falls unerwartet ein frem-
der Besuch vor der Tür steht.
Dafür wird tagsüber gefastet.

Ganz anders in Afrika. Bei
den Zulu schlachtet das Ober-
haupt des Dorfes am 24. De-
zember ein Schaf oder einen
Ochsen. Die Frauen bereiten
das Fleisch zu, um es dann
am nächsten Tag mit dem
ganzen Dorf bei einem gro-
ßen Fest zu verzehren. Dazu
gibt es Maisbrei, Salat und
selbstgebrautes Bier. Unter-
des naschen die indischen
Katholiken frittierte Süßig-
keiten aus Kokosnuss, Mehl
und Zucker. Diese Kormolas
werden auch an Freunde und
Verwandte verteilt.

Foto: htm46 - stock.adobe.com
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Viel Fahrspaß mit maximaler Sicherheit
Professioneller Ski- und Snowboardservice mit Sicherheitscheck bei Pro Sport Röttger

Das richtige Equipment ist
das A und O beim Skifahren,
gerade bei Kindern. Die Län-
ge des Skis, eine individuell

eingestellte Bindung und in-
takte Kanten und Beläge sind
unverzichtbar für viel Fahr-
spaß mit maximaler Sicher-

heit. Damit die nicht zum
K.o.-Kostenfaktor wird, bietet
Pro Sport Röttger neben dem
preisgünstigen Kinderski-

Tauschsystem auch ge-
brauchte Skiausrüstung an.
Denn unter dem Motto „Aus
Alt mach Neu“ nimmt das
Fachgeschäft beim Kauf von
Neuware die vorhandene ge-
brauchte Kinder-Ski- bzw.
Snowboardausrüstung in
Zahlung.

Zum umfassenden Winter-
sport-Angebot gehört auch
der professionelle Skiservice
mit DSV geprüfter IAS Ein-
stellung und Ceramic Disc Fi-
nish. Da die Mitarbeiter von
Pro Sport Röttger selbst alle
begeisterte Wintersportler
sind, nehmen sie sich die
„Schätze“ der Kunden per-
sönlich vor. In der modernen
Wintersteiger-Servicewerk-
statt werden die Wintersport-
geräte mit viel Know-how

und Herzblut präpariert, da-
mit die Beläge auch nach ver-
lustreicheren Talabfahrten
wieder schnell und drehfreu-
dig werden und dem Fahr-
spaß nichts mehr im Wege
steht.

Foto: Dirk Vonten - stock.adobe.com
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Ein Neujahrsgruß aus alten Zeiten
Silvesterbräuche haben sich über Generationen hinweg stark verändert

Die französischen Gerichte
Käsefondue und Raclette sind
für viele Leute das letzte Es-
sen im alten Jahr. Nur noch
die wenigsten kennen die
gute, alte „Brocksel Sopp“
oder die würzigen „Nau-
jährche“. Westerwälder
Silvester- und Neujahrs-
gerichte, die fast schon in
Vergessenheit geraten
sind, ebenso wie die alten
Silvesterbräuche hier bei
uns.

Nach der besinnlichen
Adventszeit und einem
Weihnachtsfest im Kreise
der Familie lassen es viele
Leute zum Jahreswechsel
so richtig krachen. Mit Bowle,
Cocktails und deftigen Spei-
sen gestärkt, werden Punkt
Zwölf die Raketen und Böller
losgelassen. Beim Bleigießen
hat man vorher vielleicht
schon erfahren, was das neue
Jahr so bringt.

Aber wie haben Oma oder
Opa, deren Eltern und die Ge-
nerationen vor ihnen im Wes-
terwald Silvester gefeiert? So
ganz ohne französische Gau-
menfreuden, exotische Mix-
getränke oder bunte Feuer-
werke? War der Silvester-
abend anno dazumal viel-
leicht sogar langweilig und
wurde nur im kleinen Kreis
gefeiert? Nein, sicherlich
nicht.

Brockselsuppe zum
Jahreswechsel
Schon damals gab es die un-
terschiedlichsten Bräuche und

Sitten. Auf den Dörfern wur-
de der Jahreswechsel seit je-
her in Gesellschaft begangen.
Zusammen mit Freunden,
Verwandten, Nachbarn und
Gevattersleuten wurde sich in
Privathäusern bei warmen
Würstchen, Kaffee und Neu-
jahrskranz zusammengefun-
den, um das neue Jahr zu er-
warten. Oder aber das halbe
Dorf, meist Männer und die
erwachsene Jugend, gingen
in die lokalen Wirtschaften,
um den Jahreswechsel zu fei-
ern. Wurst und Neujahrs-
kranz gehörten traditionell
dazu, ebenso wie in der Re-

gion Montabaur die Bro-
ckselsuppe („Brocksel“), eine
Suppe bestehend aus Korn-
schnaps, Zucker und Lebku-
chen, beschrieben im Hei-
matbuch des Regierungsbe-
zirkes Montabaur, 1956.

Neujährchen backen
Eine andere Leckerei zum
Jahreswechsel war das Neu-
jährchen, oder auch „Nau-
jährche“. Am Tag nach Weih-
nachten wurde damit begon-
nen, die Neujährchen zu
backen. Dies geschah meist
in nachbarschaftlicher Zu-
sammenarbeit.

Man traf sich nicht nur
zum Backen, sondern auch,
um Neuigkeiten auszutau-
schen, das alte Jahr Revue
passieren zu lassen und eine
Tasse Kaffee zu trinken. So
heißt es in den Blättern für
Volkskunde von Karl Löber
aus dem Jahr 1941. Viele
der Neujährchen waren re-
gelrechte Kunstwerke,
denn die Zangeneisen, in
denen sie gebacken wur-
den, waren meist reich
verziert. Um 24 Uhr traf
man sich vielerorts zum
Neujahrssingen auf dem
Kirchplatz, in den Wirt-

schaften erhoben sich die
Gäste um Mitternacht von
den Stühlen und sangen ge-
meinsam ein Lied.

Neujahr ansingen
Krach und Lärm gab es da-
mals auch schon ohne Knaller
und Böller. In manchen Orten
war es Sitte, dass die jungen
Männer um Mitternacht vor
die Häuser ihrer Angebeteten
zogen, um den Mädchen das
Neujahr „anzusingen“ oder
„anzuwünschen“. Zum Dank
bekamen sie eine Bratwurst
oder ein reichhaltiges Früh-
stück und sicherlich auch den
einen oder anderen Kuss.

Schüsse zu Neujahr
Der Brauch des Neujahran-
schießens, bei dem die Bur-
schen mit Platzpatronen das
neue Jahr anschossen, war in
manchen Regionen weiter
verbreitet, als das Neujahrs-

ansingen. Hier und da zog
auch die gesamte Jugend los,
um im Dorf das Neujahr an-
zuschießen und anzusingen
und dafür Geld, Würste und
Eier mit Speck zu erhalten.
Die Kinder, die den ganzen
Silvestertrubel meist ver-
schliefen, holten das Ver-
säumte am Neujahrsmorgen
nach. Mit Knallfröschen be-
waffnet, gingen sie zu Nach-
barn, Verwandten und Paten,
um das neue Jahr anzuwün-
schen, oder ihnen das Neu-
jährchen abzugewinnen. In
dem Fall war das Neujähr-
chen kein Gebäck, sondern
bestand aus Geld und ande-
ren Geschenken.

Schwelgereien wurden
früher verboten
Geht man ganz weit, fast 200
Jahre zurück, erfährt man,
dass die Obrigkeit strengs-
tens gegen alle Arten von
Neujahrsbräuchen vorging.
1778 verbot eine Verfügung
der oranischen Regierung
„alle Üppigkeit und Schwel-
gerei in der Neujahrsnacht“,
(aus: „Rennerod und sein
Raum“ von 2001).

Diese Zeiten sind lange vo-
rüber, und ob im kleinen
Kreis oder mit vielen Leuten,
ob mit Raclette oder Bro-
ckselsuppe, macht es einfach
Spaß, das alte Jahr zu verab-
schieden und das neue zu
begrüßen. Denn Silvester
war schon immer etwas Be-
sonderes. Früher genauso wie
heute. (Larissa Schütz)

Anzeige
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Jetzt von altem Diesel auf neuen ŠKODA Diesel
nach Euro 6 umsteigen.
Ob Landstraße oder Innenstadt, Autobahn oder City-Ring: Dank des ŠKODA CITY-BONUS
genießen Sie auch in Zukunft freie Fahrt in Frankfurt, Wiesbaden, Mainz, Limburg, Köln
etc. Steigen Sie jetzt um und profitieren Sie von bis zu 7.500,– € Umweltprämie1. Alle
wichtigen Informationen, auch zu unseren attraktiven Inzahlungsnahme-Prämien für
Dieselfahrzeuge nach Euronorm 4 und 5, gibt’s bei uns im Autohaus. Diese sind auch für
alle SUVund für Bewohner des Westerwaldkreis, Lahn-Dill-Kreis + Landkreis Limburg-
Weilburg auch beim Umstieg von EURO5-Diesel auf neue EURO6-Benziner möglich!
Kommen Sie vorbei – wir freuen uns auf Sie.
1 Modellabhängige Prämie beim Kauf eines noch nicht zugelassenen ŠKODA Dieselfahrzeugs gemäß der Euronorm 6 in Höhe von bis zu
7.500,– € (z. B. für den ŠKODA SUPERB). Prämienvoraussetzung ist dieVerschrottung eines Pkw mit Dieselmotorisierung (Euronorm
1–4) durch einen anerkannten Demontagebetrieb (nachgewiesen durch einenVerwertungsnachweis gemäß §4 Abs. 2 AltfahrzeugV)
innerhalb eine Zeitraums von 8 Wochen nach Zulassung des Neufahrzeugs.Verschrottungen vor dem 18.10.2018 werden nicht berück-
sichtigt. Das Altfahrzeug muss seit dem 02.10.2018 mindestens 6 Monate auf den Käufer zugelassen sein. Eine Barauszahlung der Prä-
mie ist nicht möglich. ProVerschrottungszertifikat ist nur eine Prämie gültig. Das Angebot für Privatkunden und gewerbliche Einzelab-
nehmer gilt bis zum 31.12.2018 (Kaufvertragsdatum) und ist nicht kombinierbar mit weiteren Sonderkonditionen oder Sonderaktionen.
Wenn Sie in einer der Städte bzw. einem der Landkreise wohnen oder arbeiten, deren Luftqualität laut Bundesregierung besonders
belastet ist (Schwerpunktregion), siehe http://www.skoda-auto.de/unternehmen/praemienberechtigung, gilt die Umweltprämie bis auf
Widerruf und auch beim Kauf eines neuen ŠKODA mit Benzinantrieb nach Euronorm6.

Stärkster Dieselmotor der Firmengeschichte
Der neue Škoda Kodiaq RS ist ab sofort beim Autohaus Metz bestellbar

Ab sofort kann der Škoda Ko-
diaq RS bei allen deutschen
Škoda Vertragshändlern zu
Preisen ab 49 990 Euro be-
stellt werden, so auch beim
Autohaus Metz. Das sportli-
che Topmodell ist das erste
SUV der Marke mit dem RS-
Label und erhält den stärksten
Dieselmotor der 123-jährigen
Unternehmensgeschichte. Der
2,0 Liter große BiTurbo leistet
176 kW (240 PS) und ist mit
Allradantrieb und 7-Gang-
DSG erhältlich. Neben einem
dynamischen Auftritt unter-
streichen die adaptive Fahr-
werksregelung DCC, Fahr-
profilauswahl, Progressivlen-
kung und der neue Dynamic
Sound Boost die sportlichen

Talente des Topmodells der
Baureihe. Ebenfalls neu im
Programm ist der Kodiaq 1,5
TSI ACT 4x4 DSG 110 kW
(150 PS). Der Kodiaq Allrad-
benziner ist ab der Ausstat-
tungslinie Ambition erhältlich
und kostet 34 700 Euro.

Der Škoda Kodiaq RS setzt
auch bei Infotainment und
Konnektivität Maßstäbe. Se-
rienmäßig ist das Infotain-
mentsystem Bolero mit der in-
novativen Technologie Smart
Link+ an Bord, die bekannte
Schnittstellen wie Apple Car-
Play, Android Auto, Mirror-
LinkTM und SmartGate auf
einer Plattform zusammen-
führt. So können Smartphones
und andere mobile Endgeräte

mühelos mit dem Infotain-
mentsystem verbunden und
zahlreiche Apps über den im
Fahrzeug integrierten, acht
Zoll großen Touchscreen be-
dient werden. Ebenfalls sehr
komfortabel: Sprachbedie-

nung, Telefonfreisprechein-
richtung und die Phonebox
mit induktiver Ladefunktion.

Neben dem Kodiaq RS fei-
ert der Škoda Kodiaq 1,5 TSI
ACT 4x4 DSG 110 kW (150
PS) seinen Bestellstart. Mit

dem Benziner erweitert Škoda
die beliebte Modellfamilie um
eine besonders attraktive All-
radvariante, die mit dem
komfortablen 7-Gang-Direkt-
schaltgetriebe im Angebot
steht. Kunden erhalten die
4x4-Version mit Benzinmotor
in den Ausstattungsvarianten
Ambition und Style.

Alle Motoren des Kodiaq
erfüllen die strenge Emissi-
onsnorm Euro 6d-TEMP. Den
Benziner stattet Škoda mit ei-
nemOttopartikelfilter aus.

Technische Werte
Kraftstoffverbrauch Skoda Kodi-
aq in l/100 km kombiniert: 6,8 -
4,9 / CO2-Emissionen in g/km
kombiniert: 167 - 128

Foto: Skoda
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Wir haben ein großes und umfassendes Sortiment an gebrauchten Sommer-/Winterreifen auf Lager.
Diese sind mehrfach kontrolliert und sind von bester Qualität. Fragen Sie unsere Preise an. Danach
einfach zum Wechseln vorbeikommen!

• Prüfung Profiltiefe
• Prüfung Dichtigkeit
• RDKS
(Reifendruckkontrollsystem)

• Reifenverwertung
• Felgenverkauf
• Verkauf von Reifen vieler
namhafter Hersteller

Aktuelle Preise:

13 Zoll: 25€
14 Zoll: 30€
15 Zoll: 35€
16 Zoll: 40€
Preise sind inklusive Montage
und Altreifenentsorgung

FELGEN
Stahl und Alufelgen für Sommer und Winter.

In unserer Ausstellung finden Sie eine kleine Auswahl.

REIFEN
Neue und gebrauchte Reifen.

Sommer-/Winter- und Ganzjahresreifen.
Viele Größen und Marken ständig auf Lager.

MONTAGE
In unserer Halle stehen wir Ihnen mit zwei Bühnen für

die Montage von Reifen und Felgen zur Verfügung.
Mit modernsten Geräten können wir so einen schnellen

und professionellen Service anbieten.

Angelsstruth 1
566479 Seck
Tel.: 02664/993555
m.spang@rg-reeiiffeenhaandel.de
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Großer Service – faire Preise
RG Reifenhandel bietet seinen Kunden kompetente Beratung und gute Angebote

Seit der Gründung ist das Un-
ternehmen RG Reifenhandel
nicht nur Ratgeber in Sachen
Autoreifen, sondern auch
„Radgeber“. Mit umfassen-
der Kompetenz und jahr-
zehntelanger Erfahrung in al-
len Bereichen, die das The-
ma „Fahrsicherheit“ im Stra-
ßenverkehr betreffen, berät
RG Reifenhandel seine Kun-
den bei der richtigen Reifen-
wahl für deren Auto, sei es be-
zogen auf Sommer-, Winter-
oder Ganzjahresreifen.

Mit einem umfangreichen
Angebot von Reifen und Fel-
gen sowie dazugehörigen
Produkten namhafter Her-
steller (z.B. Continental, Pi-
relli, Bridgestone, Falken,
AEZ, Dezent, Dotz, OZ ...)
und dem Einsatz modernster
Technik bei der Fahrzeug-
ausstattung wird RG Reifen-
handel allen Kundenwün-
schen gerecht. Beratung, An-
gebot sowie Beschaffung spe-
zieller vom Kunden ge-
wünschter Felgen oder Rei-
fenmarken gehören ebenso
zu den standardmäßig ange-

botenen Dienstleistungen wie
die termingerechte, kompe-
tente und schnelle Bedie-
nung durch qualifizierte und

motivierte Mitarbeiter. Als
wdk-zertifizierter Reifenfach-
handel garantiert RG Rei-
fenhandel einen sorgfältigen,

die Montagerichtlinien be-
achtenden Reifen-/Räder-
wechsel im Sinne einer er-
höhten Sicherheit im Stra-

ßenverkehr. Hierzu gehören
auch die Leistungen Aus-
wuchten und Feinwuchten,
welche neben der Fahrsi-
cherheit auch für die Funkti-
onstüchtigkeit und den Funk-
tionserhalt von erheblicher
Bedeutung sind. Damit dies
so bleibt, wird das Reifen-
servicepersonal konsequent
und regelmäßig fachlich wei-
tergebildet und so auf dem
aktuellsten Stand der Tech-
nik sowie der Erkenntnisse
über innovative Reifenent-
wicklungen gehalten. Abge-
rundet wird das Angebot
durch weitere Leistungen wie
die Reifenreparatur, Reifen-
einlagerung und das Recyc-
ling von Altreifen.

In seiner Unternehmens-
philosophie schreibt RG Rei-
fenhandel sein Versprechen
fest, allen Kundenwünschen
stets auf höchstem Niveau ge-
recht zu werden. Damit ge-
winnt das Unternehmen das
Vertrauen seiner Kunden hin-
sichtlich kompetenter Bera-
tung, guter Angebote und
perfektem Service.

Foto: RG Reifenhandel
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